
SUGESTÕES DE CASAMENTO

NO

HOTEL DA ALDEIA

“UM DIA MÁGICO E ÚNICO”



Ementa: Sonho Enamorado

Cocktail no Jardim

Aperitivos:
Pasteis de Bacalhau
Rissões de Marisco
Croquetes
Presunto
Ameixas com Bacon  

Bebidas:
Vermutes
Porto Seco
Gin
Whisky
Sumos
Refrigerantes,
Águas Minerais

Ementa

Canja de Perdiz com Massinhas e Hortelã

  

Arroz de Tamboril e Camarão

  

Medalhões de Vitela com Batatinhas e Esparregado

  

Enamorado Laranja e Amêndoa

  



Buffet

Frios: 
Salmão Belavista
Leitão à Bairrada
Perna de Porco Assada
Rosbife à Inglesa
Presunto Alentejano
Charcutaria Portuguesa
Saladas da Estação
Saladas Compostas

Doces e Frutas:
Mousse de Chocolate
Tarte de Natas
Dom Rodrigos
Encharcada do Alentejo
Fatias de Tomar
Tarte de Maçã
Torta de Amêndoa
Toucinho do Céu
Floresta Negra
Sericá
Torta de Laranja
Pudim Caseiro
Cascata de Frutas
Selecção de Frutas Laminadas

Bebidas

Água Mineral, Refrigerantes e Cervejas
Vinho Branco e Tinto Aliança Clássico, 
Café e Petit Fours

Digestivos:
Whisky Novo
Whisky 12 Anos,
Aguardente Velha
Licor Beirão

Oferta

Bolo de Noivos e Espumante Aliança Bruto e Meio-Seco



Ementa: Aliança de Sabores
Cocktail no Jardim

Aperitivos:
Pasteis de Bacalhau
Rissões de Marisco
Croquetes de Carne
Empadas de Galinha
Presunto
Ameixas com Bacon
Folhadinhos de Salsichas
Bola de Carne
Chouriça Grelhada
Mini espetadas de Carne
Linguiça Calabresa
Tostinhas com Paté  

Bebidas:
Vermutes
Porto Seco
Gin
Whisky
Sumos, Refrigerantes
Águas Minerais

Ementa

Melão com Presunto

  

Tranches de Cherne c/ Molho de Camarão, Puré de Batata e Bróculos Cozidos 
em Vapor

  

Lombinhos de Porco Recheados c/ Ameixas, Puré de Maçã Raineta w Arroz c/ 
Passas de Uva e Pinhões do Algarve

  

Tarte de Amêndoa com Gelado de Baunilha

  



Buffet

Frios: 
Salmão Belavista
Leitão à Bairrada
Perna de Porco Assada
Rosbife à Inglesa
Presunto Alentejano
Charcutaria Portuguesa
Saladas da Estação
Saladas Compostas

Doces e Frutas:
Mousse de Chocolate
Natas do Céu
Dom Rodrigos
Encharcada do Alentejo
Fatias de Tomar
Tarte de Maçã
Torta de Amêndoa
Toucinho do Céu
Papos de Anjo
Sericá
Torta de Laranja
Pudim Françês
Cascata de Frutas
Selecção de Frutas Laminadas

Bebidas

Água Mineral, Refrigerantes e Cervejas
Vinho Branco e Tinto Aliança Clássico, 
Café e Petit Fours

Digestivos:
Whisky Novo
Whisky 12 Anos,
Aguardente Velha
Licor Beirão

Oferta

Bolo de Noivos e Espumante Aliança Bruto e Meio-Seco



Ementa: Boda de Diamante
Cocktail no Jardim

Aperitivos:
Pasteis de Bacalhau
Rissões de Marisco
Croquetes de Carne
Empadas de Galinha
Presunto
Ameixas com Bacon
Folhadinhos de Salsichas
Bola de Carne
Chouriça Grelhada
Mini espetadas de Carne
Linguiça Calabresa
Tostinhas com Paté  

Bebidas:
Vermutes
Porto Seco
Gin
Whisky
Sumos, Refrigerantes
Águas Minerais

Ementa

Cocktail de Camarão

  

Lombo  de  Salmão  c/  Molho  de  Champanhe,  Arroz  de  Manteiga  e  Cenoura 
Vidago

  

Lombo de Novilho Wellington, Batata Ponte Nova e Molhinhos de Feijão Verde

  

Gelado Quente e Friu servido em Tulipa de Gelado

  



Buffet

Frios: 
Salmão Belavista
Leitão à Bairrada
Perna de Porco Assada
Rosbife à Inglesa
Presunto Alentejano
Charcutaria Portuguesa
Saladas da Estação
Saladas Compostas

Doces e Frutas:
Mousse de Chocolate
Natas do Céu
Dom Rodrigos
Encharcada do Alentejo
Fatias de Tomar
Tarte de Maçã
Torta de Amêndoa
Toucinho do Céu
Papos de Anjo
Sericá
Torta de Laranja
Pudim Françês
Cascata de Frutas
Selecção de Frutas Laminadas

Bebidas

Água Mineral, Refrigerantes e Cervejas
Vinho Branco e Tinto Aliança Clássico, 
Café e Petit Fours

Digestivos:
Whisky Novo
Whisky 12 Anos,
Aguardente Velha
Licor Beirão

Oferta

Bolo de Noivos e Espumante Aliança Bruto e Meio-Seco



Ementa: Amor Perfeito
Cocktail no Jardim

Aperitivos:
Pasteis de Bacalhau Linguiça Calabresa
Rissões de Marisco Camarão Panado
Croquetes de Carne Salmão Fumado
Empadas de Galinha Paté de Atum
Ameixas com Bacon Presunto Pata Negra em Suporte
Folhadinhos de Salsichas Terrina de Pato
Bola de Carne Recheio de Sapateira
Chouriça Grelhada Selecção de Tostas e Pães
Mini espetadas de Carne

Bebidas:
Vermutes e Porto Seco
Gin
Whisky
Flute de Champanhe
Sumos, Refrigerantes e Águas Minerais

Ementa

Salada de Lagosta Tropical Servida na Própria Casca

  

Medalhões  de  Tamboril  c/  Molho  Meuniér,  Arroz  de  Pinhões,  Cenoura  e 
Courgete Salteada

  

Sorvete de Limão

  

Tornedó de Novilho c/ Molho de Vinho da Madeira, Batata Gratinada e Vol-au-
Vents de Legumes

  



Parfait Grand Marnier c/ Molho de Baunilha e Frutos do Bosque

  

Buffet

Mesa dos Queijos: Mesa da Tradição:
Brie Leitão à Bairrada
Roquefort Perna de Porco Assada
Camambert Rosbife à Inglesa
Emental Presunto Alentejano
Rabaçal Charcutaria Portuguesa
Serra Amanteigado Saladas da Estação
Nisa e Serpa Saladas Compostas
Ilha de São Jorge

Mesa do Mar: Doces e Frutas:
Lagosta Belavista Mousse de Chocolate
Pinha de Gambas Natas do Céu
Sapateira Recheada Dom Rodrigos
Carabineiros Cozidos Encharcada do Alentejo
Burriés Fatias de Tomar
Ostras ao Natural Tarte de Maçâ
Búzios Torta de Amêndoa
Canilhas Toucinho do Céu
Percebes Papos de Anjo
Mexilhões c/ Azeite Virgem Sericá
Canavilhas à Algarvia Torta de Laranja
Ameijoas na Cataplana Pudim Françês
Ligueirão ao Natural Cascata de Frutas
Camarão Frito c/ Alho Selecção Frutas Laminadas

Bebidas

Água Mineral, Refrigerantes e Cervejas
Vinho  Verde  Branco  Muralhas  de  Monção,  Vinho  Maduro  Branco  Duque  de 
Viseu Dão, Vinho Tinto Luis Pato Bairrada 
Café e Petit Fours

Digestivos:
Whisky Novo
Whisky 12 Anos,
Aguardente Velha
Licor Beirão



Oferta

Bolo de Noivos e Espumante Aliança Bruto e Meio-Seco



Condições:
As nossas salas têm uma capacidade até 150 pessoas.

Preços:

Ementa: Sonho Enamorado
De 50 a 100 Pessoas   – 45.00 € / Por Pessoa
De 100 a 150 Pessoas – 40.00 € / Por Pessoa

Ementa: Aliança de Sabores
De 50 a 100 Pessoas   – 60.00 € / Por pessoa
De 100 a 150 Pessoas – 50.00 € / Por pessoa

Ementa: Boda de Diamantes 
De 50 a 100 Pessoas   – 67.50 € / Por pessoa
De 100 a 150 Pessoas – 60.00 €/ Por pessoa

Ementa: Amor Perfeito
De 50 a 100 Pessoas   – 100.00 € / Por pessoa
De 100 a 150 Pessoas –  90.00 € / Por pessoa

Especial Crianças:

Dos 0 aos 5 – Gratuito
Dos 6 aos 12 – 50 % do Preço de Adulto
Mais de 13 anos – 100 %

Nota: 
Caso queriam apresentar  a vossa própria  ementa,  estamos ao vosso inteiro 
dispor para estudar outras soluções.



Os preços apresentados incluem:

Aluguer do Espaço
Menu conforme opção escolhida
Área de apoio ás crianças: temos um clube recreativo do hotel onde as 
crianças se divertem
Decoração da Mesa dos Noivos

Os preços apresentados não incluem:

Animação e Musica
Decoração
Fotografo, Video
Convites e lembranças
Transporte dos Noivos

Nota:
Mas  podemos  providenciar  os  serviços  mencionados,  basta  dizerem  o  que 

pretendem que nós conseguimos.

Modo de pagamento:

• O dia só será reservado com o pagamento de 10 % do valor total previsto

• Seis meses antes do evento deverá ser pago o valor correspondente a 25 % do 

total previsto

• Dois meses antes do evento deverá ser pago o valor correspondente a 25 % do 

total previsto

• As ultimas alterações, dos números de convidados deverão ser comunicadas 15 

dias antes da data do casamento, assim como deverá ser pago o valor restante

• No final  do serviço deverá ser pago eventuais  despesas extraordinárias  que 

tenham ocorrido.



Ao realizar o seu casamento no nosso Hotel 
oferecemos-lhe:

• Suite para a Noite de Núpcias

• Pequeno-Almoço servido com Champanhe na Suite

• Roupões para os noivos com as iniciais Belver

• Saída do Quarto até ás 16.00 h

• Degustação do menu escolhido para 4 pessoas

• Menus,  quadro  identificativo  das  mesas  com  os  nomes  dos  convidados, 

protocolo de mesas

• Estadia de um fim de semana, com pequeno-almoço e um Jantar para duas 

pessoas, num dos nossos Hoteis, em Portugal, pela ocasião do 1.º aniversário 

de casamento (de acordo com disponibilidade do hotel)

Estamos  ao  vosso  inteiro  dispor  para  qualquer  esclarecimento  e/ou  alterações 
adicionais nos seguintes contactos:

Hotel Aldeia
Av. Dr. Francisco Sá Carneiro
Areias de São João
8200 – 280 Albufeira
Telefone: (+351) 289 588 861
Fax: (+351) 289 588 864
Internet: www.hoteldaaldeia.com
E-mail: hotelaldeia@hoteis-belver.pt

mailto:hoteldaaldeia@hoteis-belver.pt
http://www.hoteldaaldeia.com/

